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PRUBLEM

Zeitaufwand
Mittagstief
mangelnde Vielfalt
externe Essensuche
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schnelle Verfugbarkeit
vielfaltige Auswahl
zeitsparend
ausgewogene Nahrwerte




Fitigo

WAS UNS AUSMACKT
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GESUNDE EASY & TOP QUALITAT
MAHLZEITEN SCHNELL & GESCHMACK
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ZUTATEN AUS SCHOCK- 1 MEAL = ALLE NACHHALTIG
OSTERREICH GEFROTEST NAHRSTOFFE VERPACKT

RUNDUM-SORGLOS SERVICE

Alle Meals sind Wir stellen euch die Alles kostenlos

12 Monate haltbar AR el RNl geliefert! Easy.

zur Verfugung
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DIESE KUNDEN GENIESSEN
U.A. BEREITS UNSERE MEALY

SPARKASSESS ~ IMMOTECH /, B4 danupe dynamics.
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staff voestalpine Z=WIiTECH

PERSONAL PERSONLICH BESSER
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DIESE KUNDEN GENIESSEN
U.A. BEREITS UNSERE MEALY

Mit Fit to Go haben wir eine Lésung gefunden wie wir unseren Mitarbeitern/innen
einen enormen Mehrwert bieten konnen, ohne grof3en Personalaufwand.

MARTIN HEISS | GF STAFF 24

Unser ganzes Team ist sehr von den Gerichten von Fit to Go angetan. Geschmack,
Menge und Auswahl sind stets top. Eine Bereicherung fur unseren Betrieb!

RUDIGER RINNERHOFER | BETRIEBSRAT VOEST TUBULARS

Mittlerweile sind wir schon Uber 2 Jahre Kunden bei Fit to Go und sind mit der
Zusammenarbeit auBerst zufrieden. Ein toller Mehrwert fUr unsere Mitarbeiter/innen!

NICO TERINGL | GF DANUBE DYNAMICS

UNSERE KUNDEN 005

WIR SIND

D3IERREICRY
GROSSTER
EALTHY-FOOD
ANBIETER

... und sind stolz auf uber
100 zufriedene B2B Kunden.




Fitgo

UNSERE MEALY

Huhnerfilet mit Linsencurry mit Rindergeschnetzeltes mit Reis, Thunfischpasta mit High Protein
SuRBkartoffeln & Broccoli Basmatireis Wokgemuse & Teriyakisauce Tomatenpesto & Mozzarella Kaiserschmarrn

...und noch viele weitere gesunde Gerichte!
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SCHOCKGEFROSTET VIELFALTIG ASY ZUM ZUBEREITEN

12 Monate Haltbarkeit 12 verschiedene Gerichte Ofen-, Pfannen- und Mikrowellen-tauglich
Wie frisch zubereitet Laufender Wechsel des Sortiments In nur 7 Minuten verzehrfertig!
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| MEAL = ALLE NARWERTE

" DIE PERFEKTEN MEALS
g FOR DEN STRESSIG

Protein Fett Kohlenhydrate Kalorien B [R U Fs A I.I..l-AG ]
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Fit¥go

IARDIWARE

Damit du unsere Fit to Go Meals optimal nutzen kannst,
haben wir folgende Hardware-Optionen fur deinen Betrieb.

YREEHIN R

HARDWARE FUR DEINEN BETRIEB 009



Fit¥go

TIEFKUHLER

Du hast nicht genug TiefkUhlmoglichkeiten im Betrieb?
Kein Problem, einen grol3en TiefkUhlschrank stellen wir dir
kostenlos zur Verfugung.

FULLMENGE:16 0 STUCK

VOLUMEN: 472 LITER

VERSPERRBAR

AUSSENMASSE (Hx B x T):
1.864 X 747 x 750 mm

ENERGIEVERBRAUCH:
1,15 KkWh/ 24h
u I|
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Fit¥go

AUTOMATEN

Du moéchtest unsere Mahlzeiten rund um die Uhr verfUgbar machen
und das ganze ohne Personal? Dann ist unsere Automatenlosung
genau das Richtige fur dein Unternehmen.

FULLMENGE: 6 0 STUCK

LIFTSYSTEM

KARTENTERMINAL

10 ZOLL DISPLAY

WARENKORBFUNKTION

— SOFTWARE FUR BESTANDSUBERWACHUNG,
VERKAUFSUBERSICHT USW.
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TIMER MIN =

Fit¥go

HEISSLUFTOFEN

Um eine Schlange im Mitarbeiterraum zu vermeiden haben wir
selbstverstandlich auch Hei3luftofen im Sortiment, mit dem du
mehrere Mahlzeiten gleichzeitig aufwarmen kannst.

FULLMENGE: AB 8 PORTIONEN
FULLMENGE: B1S 70 PORTIONEN
VOLUMEN: AB 34 LITER

AUSSENMASSE (Hx B XxT):
425 X 670 X 490 mm

Ab 16,00€ Miete pro Monat

HARDWARE FUR DEINEN BETRIEB = 012



Fit¥go

30 WWIRD DEIN BETRIEB

060 NERERT
VERKOSTUNG BIETEN

Deine Mitarbeiter:iinnen
werden jetzt fit togo -
ein toller Mehrwert fUr

deine Belegschaft.

Lass' dich von der besten
Qualitat und dem top
Geschmack Uberzeugen!

Die Meals werden
kostenlos innerhalb von
Wir nehmen deine 1Woche an dich geliefert
Kundendaten auf und
los geht’s mit deiner
Bestellung

SO WIRST DU FIT TO GO 014




TERESSE? DANN MELDE
DIGH BEI UNS!

Gerne beraten wir dich und deinen Betrieb
und stellen ein perfektes, nahrhaftes und
ausgewogenes Angebot zusammen.

KONTAKT

Julian Kolar, Bsc.
Geschaftsfuhrer
+43 660 2549805
julian@fittogo.at

Mehr erfahren auf
www.fittogo.at
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